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FICHA TÉCNICA

* opcional 
Los datos pueden diferir en función de las condiciones de instalación requeridas en la fase de contrato o de las especificaciones del cliente. Para conocer los datos correctos, consulte la placa ubicada en el interior del cuadro eléctrico.

Area vibratoria autónoma, con cinta transportadora, accessoria a Oneshot 
depositor TUTTUNO alternativa al vibrador de molde estándar.

Permite igualar el nivel de chocolate en el molde de salida garantizando un 
flujo continuo de moldes, sin generar colas, incluso a altas velocidades.

Mejorado rendimiento de vibración, en continuo, posibilidad de ajustar la 
velocidad desde el display Tuttuno y la intensidad de vibración.
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VIBRA 175 / 275

VIBRA 175 VIBRA 275

Características mecánicas
Dimensiones VIBRA 175        [mm] (LxWxH) 1100x600x1200
Dimensiones VIBRA 275        [mm] (LxWxH) 1100x800x1200
Peso          [kg] 60 / 80
Material en contacto con alimentos        inox AISI 304 L
Nº de ruedas pivotantes        4

Características electricas 
Potencia total instalada        [kW] 1
Tensión de alimentación         [VAC] 220
Número de fases          1
Frecuencia          [Hz] 50 / 60
Grado de protección         IP65
Conexión: enchufe industrial        16A - 3 poles


